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阳西县2026年“粤菜师傅”广式点心制作技能培训班培训方案（初稿）

为落实 “粤菜师傅” 工程、百县千镇万村高质量发展工程工作部署，面向我县城乡劳动者开展免费职业技能培训，拓宽群众就业增收渠道，结合我县培训需求，制定本方案。
一、培训目标任务
委托具备正规资质的第三方培训机构开展广式点心专项技能培训，采用理论授课 + 实操实训相结合模式，完成200 人次技能培训，全面提升参训人员广式点心实操制作能力，助力群众灵活就业、自主创业。
二、培训核心内容
广式点心基础理论、面皮工艺、馅料调配、蒸笼茶点、酥点、特色点心实操、食品安全生产规范等。
三、培训对象及要求
1. 参训对象：法定劳动年龄内本县城乡劳动者，机关、事业单位在职在编人员不得参与培训；
2. 年龄：男性16-60周岁，女性16-55周岁；
3. 培训总名额：200人，分多期开班教学。
四、培训组织形式
采取线下集中面授 + 现场实操教学模式，根据师资、场地条件合理拆分班次分期开展。
五、培训实施安排
1. 培训时间：2026年8月 - 9月；
2. 教学场地：由承训单位提供符合面点实训标准的实操教学场地。
六、项目经费标准
本项目全部培训服务总费用最高不超过40000元，实行总价包干，不追加任何额外经费。
七、学员相关说明
1. 本培训班为政府公益免费技能培训，学员报名、参训、考核无需缴纳任何培训费用；
2. 学员往返培训场地产生的交通、食宿费用由个人自行承担，承办单位不统一安排食宿。



